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KOMBUCHA

La boisson des grandes soifs.

Moment: aprés-midi, apéritif, soirée

Profil: acidulé, subtilement herbacé, vif, généreusement pétillant

Ingrédients: Eau filtrée, sucre* (France), maté Pajarito*, thé noir
Yunnan*, culture de kombucha, jus de citron jaune™.
*Ingrédients issus de I’agriculture biologique.

Sans alcool (< 0,3°)
Pauvre en sucres (3g/100 ml)
Faible en calories (12 kcal/100 ml)

<L MENTHE
=== ROMARIN

U Une ode aromatique a la Méditerranée.

Moment: repas, apres-midi, apéritif

Profil: gourmand, frais, subtilement résineux, généreusement pétillant

Ingrédients: Eau filtrée, sucre* (France), thé noir Yunnan*, culture de
kombucha, menthe douce* (France), romarin* (Bouches du Rhdne)
*Ingrédients issus de I’agriculture biologique.

Sans alcool (< 0,3°)
Pauvre en sucres (3g/100 ml)
Faible en calories (12 kcal/100 ml)
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(7p) Livraison en vélo a Marseille
LLJ] Facturée 5€ HT par passage COMMAN DES
Retrait gratuit a notre local
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C’est qu0i |e Le kombucha est une alternative saine et f

gourmande aux boissons industrielles ou
KOMBUCHA 7 alcoolisées.

Un soda naturel et vivant issu d’une fermentation de thé, obtenu grace a

une symbiose de levures et de bactéries. ISSE.MARSEILLE

Retrouvez-nous
sur Instagram !

Tisse est une micro-brasserie marseillaise
de boissons fermentées sans alcool, créée Tl E
par Bertrand et Sinclair, deux amis
d’enfance. KOMBUCHA

Nous travaillons de maniere artisanale et indépendante, sur de petites
productions, dans le respect de I'environnement et des étres humains.

Recettes artisanales 100% naturelles, bio,
sans arome artificiel, pauvres en sucres
et en calories.
Brassé avec passion.




